Elvezia

s

Chocolat foncé de couverture répé
Teneur en cacao: 65% minimum
Non OGM, non ionisé

Origine: Venezuela

Fabriqué en Suisse

Ingrédients: feves de cacao écalées 53% (Venezuela), beurre de cacao, sucre,
vanille de Madagascar.

Certifications: Halal, Kosher Dairy

Pour la préparation de boissons chocolatées, comme décoration de tourtes,

pdatisseries, petits- fours et pralinés.

Peut contenir des traces de lait (inclusif lactose), noisettes, amandes.

Unité de vente : bidon de 5kg  DDM: 720 jours

Stockage : Au frais et au sec, de 8°C & 18°C

les produits sont fransportés & température ambiante sauf sur demande spécifique
du client




Caracteéristiques organoleptiques

Brun fonce, semblable au pantone 4975C

Cacao aux notes de café et d’arbme de prune

Typique d'une couverture noire

Granulés

Caractéristiques microbiologiques

Germes aérobies mésophiles < 10000 ufc /g Levures / Moisissures <100 ufc /g
Entérobactéries <100ufc/g Staphylocoque aureus <100ufc/g
Escherichia coli Absence / g Salmonelle Absence /25 g

Profil aromatique

Cafée Cacao
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